
Stuttnerhof
Wein • Kultur • Kulinarik



WEIN 
VOM WEINGUT J. STUTTNER

HAUSWEIN  1/8  3,00

Grüner Veltliner 
Welschriesling

Zweigelt

LAGENWEINE  1/8 Fl.

Grüner Veltliner DAC „Lavendelzupfer“ 4,50 26,00 
Gemischter Satz „Jungspund“

Riesling halbtrocken „Ried Vogelfänger“

Gelber Muskateller „Ried Hochfeld“  
Rosé Zweigelt „Ried Hochfeld“  

Rosé Frizzante „Ried Hochfeld“  5,00 29,00

Zweigelt - St. Laurent Cuvée 5,00 29,00

SPRITZER  1/4 3,50

Weiß / Rot

Aperol Spritz 1/4 6,00

bier 
VOn der privatbrauerei hirt

MÄRZEN vom Fass    0,3l 4,20  0,5l 5,00

trumer freispiel    fl.   0,33l 4,50

ALKOHOLFREI
SODA  0,25l 2,00 0,5l 3,50

SODAZITRON*  0,25l 2,50 0,5l 4,50

SODA HIMBEERE* 0,25l 2,50 0,5l 4,50

VÖSLAUER 0,33l 2,90 0,75l 5,50

prickelnd, still

ALMDUDLER | FRUCADE   0,33l 4,00

KRACHERL

COCA-COLA classic, zero   0,2l 3,50

LE TRIBUTE   0,2l 5,00

Tonic Water

MOHR-SEDERL Apfelsaft naturtrüb  0,25l 4,00

mit Soda    0,25l 3,50

STUTTNERS Traubensaft   0,25l 4,00

mit Soda    0,25l 3,50

*Jugendgetränk



OBSTBRÄNDE
von der Privatbrennerei Gerhard Hämmerle

WILLIAMS 
HIMBEERE 
MARILLE    2cl 7,00

kaffee
von der kaffeemanufaktur daniel moser

ESPRESSO      3,00  
ESPRESSO DOPPIO      4,50 
CAFÉ AMERICANO      3,50 
Espresso mit heißem Wasser 

MIT MILCH 

KLEINER BRAUNER      3,40 
GROSSER BRAUNER      4,90 
ESPRESSO MACCHIATO      3,40

CAPPUCCINO      4,40

LATTE MACCHIATO      4,90

APERITIF

Crémant de Bourgogne Prestige
Maison Moillard-Grivot  0,1 l 11,00

NEGRONI   10,00

Gin | Campari | Roter Wermut

GIN TONIC   10,00

Tanqueray Gin | LE TRIBUTE Tonic

gardener gin  4 cl 12,00

AVERNA Amaro Siciliano  4 cl 7,00

campari   4 cl 7,00

PASTIS 51  4 cl 7,00



WEINKARTE

Grüner Veltliner Grüner Veltliner Klostersatz Wachau DAC Pichler-Krutzler  54,00

 Grüner Veltliner smaragd steinertal alzinger  65,00

riesling riesling zöbinger gaisberg 1er weingut hirsch  62,00

natur/junge wilde cuvee kane grade weiss von der vogelwaide 37,00

weiss international riesling hochheimer kirchenstück im stein VDP 1er  weingut künstler 54,00

 chablis grands terroir samuel billaud 62,00

 Chassagne Montrachet Montrachet AOC Domaine Roux 110,00

rot elegant Blaufränkisch Ried Szapary Eisenberg DAC Reserve Kopfensteiner  56,00

 Pinot Noir Reserve Markowitsch 65,00

rot kräftig Cuvee Admiral Pöckl 85,00

rot international  Merlot Falesco Lazio IGP Fam. Cotarella 54,00

 Cuvee Guidalberto Tenuta San Guido 70,00

 Bordeaux Cuvee Cru Bourgeois Chateau Labegorce 75,00



Schmankerl
6,00

16,00

12,00

4,00

6,00

6,00

9,00

19,00

14,00

Brot und Butter 

         mangaliza TRIFFT TRÜFFEL (Salami, Brie, Oliven)

DUETT VOM Aufstrich | SAUERTEIGBROT  

Aufstriche (Liptauer / Ei / verhackertes / saison) 

GRAMMELSCHMALZ BROT 

Eingelegtes Gemüse 

Wurzelspeck am Brett 

BEEF TARTAR | BUTTER | ERDÄPFELTOAST 

MARKKNOCHEN GERÖSTET | ROSMARINSALZ | SAUERTEIGBROT 

 Winzerbrett ’ (Al ufschnitt & käse) für 2 zum teilen 29,00

warm

Gratinierter Ziegenkäse | Trüffelhonig | Sauerteigbrot 19,00

Flammkuchen | Lachs | Frischkäse | Kräuter | Kapern  18,00

Salonbeuschel vom Kalb | Knödel   19,00

GRAMMELKNÖDEL | SAUERKRAUT 11,00

überbackene schinkenfleckerl | blattsalat 16,00

Knusprige Hühneroberkeule | Kürbiskern | Preiselbeer 16,00

Dürfen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten nehmen, so teilen Sie uns diese bitte mit!



vorspeisen
16,00

16,00

19,00

16,00

Tomatenbrotsalat | bunte Tomaten | Basilikum  
Gebackenes Ei | Trüffel | Erdäpfel   
Wiener Schnecke Gugumuck | KnoblauchKräuter | Erdäpfelbaguette  
Gebackene Blunzenradln | Sommersalat | Kren | Apfel   
Gefüllte Calamari | chorizo | Krebs / Meeresspargel   18,00

suppen
Rindskraftsuppe | Frittaten | fleischstrudel   6,00

Paradeisercreme Suppe | Bruschetta Crouton 8,50

hauptgang klassiker
Geschmortes Spitzkraut | Pecorino | Rauchmandel  19,00

Gegrillter Oktopus | Karotte | Haselbackerdäpfel 27,00

Fish & Chips | Erbsenpüree | Aioli 23,00

Gegrillter Wolfsbarsch im Ganzen | Artischocken | Kapern | Tomaten | Heurigenerdäpfel 38,00

rips | chips | cole slaw 19,00

schweinskrone | Grüner Spargel | Mangaliza Speck | Erdäpfel  29,00

Stuttner-Gulasch | Sauerrahm | Knödel 18,00

Krustenbraten | Sauerkraut | Knödel 18,00 
Zwiebelrostbraten | Braterdäpfel | Röstzwiebel   29,00

cordon Bleu vom Strohschwein | Bergkäse | Speck | Gurkenrahmsalat 22,00

Dürfen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten nehmen, so teilen Sie uns diese bitte mit!



süsses danach

Creme Brûlée 11,00

Creme Schnitte | Erdbeeren  11,00

Milchrahmstrudel | Vanillesauce  11,00

schokoküchlein mit flüssigem kern | vanilleeis 11,00

 Melonensalat | Zitronensorbet  11,00 
wahlweise mit Rose Frizzante Sgroppino 4,00

käse am brett

klein / gross    17,00  / 26,00

Dürfen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten nehmen, so teilen Sie uns diese bitte mit!




