
Stuttnerhof
Wein • Kultur • Kulinarik



WEIN 
VOM WEINGUT J. STUTTNER

LAGENWEINE 	 1/8	 Fl.

Grüner Veltliner DAC „Lavendelzupfer“	 4,50	 26,00

Gemischter Satz „Jungspund“

Gelber Muskateller „Ried Hochfeld“

Riesling „Ried Vogelfänger“

Rosé Zweigelt „Ried Hochfeld“ 	

Rosé Frizzante „Ried Hochfeld“ 	 5,00	 29,00

grüner veltliner dac reserve	 6,00 35,00

Zweigelt - St. Laurent Cuvée	 5,50 32,00

HAUSWEIN 1/8 	 2,50

Grüner Veltliner

erlesenes von freunden 1/8	 Fl.

pinot grigio | Sacchetto | Delle Venezie | 2024	 5,50 	 32,00

Cuvee | Salzl Seewinkelhof | DON Bepo | 2024	 5,50 32,00

Riesling | proidl | steilheit | 2024 6,50 38,00

Sauv. Blanc | schauer | quarz & schiefer | 2025	 6,50 	 38,00

Pinot Noir | Reinisch | Tattendorf | 2023 6,50 38,00

ALKOHOLFREI

iced tea 			 0,5l	 5,50

everybody‘s darjeeling | weisser pfirsich

STUTTNERS Traubensaft 			 0,25l	 4,00

mit Soda 0,25l	 3,50

MOHR-SEDERL Apfelsaft naturtrüb 0,25l	 4,00

mit Soda 			 0,25l	 3,50

ALMDUDLER | FRUCADE		 	 0,33l	 4,00

COCA-COLA classic, zero 0,2l	 3,50

SODAZITRON* 	 0,25l	 2,50	 0,5l 4,50

SODA HIMBEERE*	 0,25l	 2,50	 0,5l 4,50

*Jugendgetränk

bier 
VOn der privatbrauerei hirt

MÄRZEN vom Fass   0,3l	 4,20	  0,5l	 5,00

trumer freispiel		   fl.	   0,33l	 4,50



Schmankerl zum wein & teilen

	 Brot und Butter	 6,00

	 DUETT VOM Aufstrich | SAUERTEIGBROT 	 12,00

               mixed pickles	 8,00

	 oliven | andi mariniert  	 8,00

	 Wurzelspeck am brett	 9,00

	 beinschinken vom thum | kren	 10,00

               mangalitza TRIFFT TRÜFFEL (Salami, Brie, Oliven)	 16,00

	 BEEF TATAR | eigelb | ERDÄPFELTOAST	 19,00

warm

	 LEBERKÄSE am Brett | Pikant KÄSE | WINDISCH	 12,00		
	 backhendl | ausgelöste oberkeule	 14,00

	 Gratinierter Ziegenkäse | Trüffelhonig | WALNUSS | Sauerteigbrot 	 19,00

AUF DEM SAUERTEIGBROT VOM BROTOCNIK

	 Ofenbrot | Salami | Schinken | Pfefferoni | Bergkäse	 12,00		
	 Bratl | Frischer Kren | Senf 	 9,00

	 Mangalitza GRAMMELSCHMALZ | Roter Zwiebel 	 7,00

	 LiptaueR	 6,00

	 saison Aufstrich	  6,00

             Dürfen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten nehmen, so teilen Sie uns diese bitte mit!



alkoholfrei
APERITIF

Sparkling Tea rose		  6,50

Rhabarber | Van Nahmen 

verjus spritz		  6,50

quitte | weixelbaum

holunder-limetten limo		  6,00

Pink Grapefruit spritz		  7,00

basilikum Spritz		  6,00

LE TRIBUTE        	 0,2l	 5,00

Tonic Water, pink water

zum
APERITIF

cipriani bellini 		  7,00

weisser pfirsich | schaumwein

Crémant de Bourgogne
Maison Moillard-Grivot 	 0,1 l	 9,00

campari spritz 		  8,00

soda | orange

aperol spritz		  6,50

mit rosé frizzante		  8,50

Vermouth & tonic 		  10,00

Burschik’s vermouth | le tribute tonic 

NEGRONI 		  10,00

Gin | Campari | Roter Wermut



suppen

	 Rindskraftsuppe | kaspressknödel oder Frittaten	   6,50

	 petersilienschaumsuppe | griesknödel | sauerrahm	 7,50

vorspeisen

kalt

	 vitello tonnato | kalbsrücken | kapern | erdäpfelchips	 18,00

	 gebeizter saibling | Radieschen | gurken | Kräuter-escabeche 	 19,00

	 Pilzcarpaccio | pignolien | kerbel | belper knolle	 16,00

warm

	 kalbszunge | käferbohnen | kren | kernöl	 16,00

	 schlutzkrapfen | Bergkäse | braune butter | Schnittlauch 	 16,00

	 grammelknödel | Rahm-Sauerkraut | kümmel-jus 	 12,00

             Dürfen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten nehmen, so teilen Sie uns diese bitte mit!



hauptgang & klassiker

             	 erdäpfelgnocchi | junge erbsen | grüner spargel | ziegenfrischkäse (robert paget) 	 19,00

	 zander | riesling beurre blanc | buchweizennockerl | rahmkohlrabi	 32,00

	 geschmorte kalbswangerl | frühlingsgemüse | ofenselleriepüree | st.-laurent-jus 	 31,00 

	 kalbsbutterschnitzel | Erdäpfelpüree | schwammerlrahmsauce | Röstzwiebel 	 24,00

	 cordon Bleu vom Strohschwein | Bergkäse | beinschinken | kartoffel-gurkensalat	 22,00

	 Krustenbraten | SAUerkraut | brezenKnödel	 18,00 
	

             Dürfen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten nehmen, so teilen Sie uns diese bitte mit!



süsses danach

	 grieswolken | holunder-joghurteis | erdbeeren	 12,00

	 schwarzwälder kirsche | popcorn | zotter schokolade (70%) | Kirschwasser  	 12,00

	 topfenknödel | hollerkoch | zimtbrösel | vanilleeis 	 11,00

	

	 käse am brettl von stefan gruber	 pro person             17,00

süsses von freunden

 		  1/8	 Fl.

	 spätlese | tschida | illmitz  | 2014	 6,00	 35,00

              Dürfen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten nehmen, so teilen Sie uns diese bitte mit!



digestif

NEGRONI 		  10,00

Gin | Campari | Roter Wermut

GIN TONIC 		  10,00

Tanqueray Gin | LE TRIBUTE Tonic

espresso martini		  10,00

espresso | kaffeelikör | vodka

averna sour		  10,00

OBSTBRÄNDE
von der Privatbrennerei Gerhard Hämmerle

WILLIAMS 
HIMBEERE 
MARILLE 	 2 cl	 8,00

grappa
poli barrique „big mama“	 2 cl	 4,50

gardener gin 	 4 cl	 12,00

fernet-branca 	 4 cl	 7,00

AVERNA Amaro Siciliano 	 4 cl	 7,00

campari  	 4 cl	 7,00

PASTIS 51 	 4 cl	 7,00

kaffee
von der kaffeemanufaktur daniel moser

ESPRESSO  				    3,00  
ESPRESSO DOPPIO  				    4,50 
CAFÉ AMERICANO  				    3,50 
Espresso mit heißem Wasser 

MIT MILCH 

KLEINER BRAUNER  				    3,40 
GROSSER BRAUNER  				    4,90 
ESPRESSO MACCHIATO  				    3,40

CAPPUCCINO  				    4,40

LATTE MACCHIATO  				    4,90

wasser

VÖSLAUER	 0,33l	 2,90	 0,75l	 6,50

prickelnd, still

soda	 0,25l	 2,00	 0,5l	 3,50



WEINKARTE

Grüner Veltliner	 Grüner Veltliner	 Ried Steinsetz Kamptal DAC 	 Schloss Gobelsburg 	 45,00

	 Grüner Veltliner federspiel	 ried hinter der burg wachau	 weingut prager 	 58,00

riesling	 riesling	 hochheimer kirchenstück im stein VDP 1er 	 weingut künstler	 54,00

	 riesling	 Monzingen 	 Emrich Schönleber 	 44,00

natur | junge wilde	 cuvee	 TO	 Weingut Velich	 47,00

	 cuvee	 kanegrade weiss	 von der vogelwaide	 42,00

	 cuvee	 Vergessene Gärten steinklee	 Mike Nährer	 49,00

weiss international	 chablis	 grands terroir	 samuel billaud	 62,00

	 Chassagne Montrachet	 Montrachet AOC	 Domaine Roux	 110,00

rot elegant	 Blaufränkisch	 Ried Szapary Eisenberg DAC Reserve	 Kopfensteiner 	 56,00

	 Pinot Noir	 Reserve	 Markowitsch	 65,00

rot kräftig	 Cuvee	 Admiral	 Pöckl	 85,00

rot international 	 Merlot	 Falesco Lazio IGP	 Fam. Cotarella	 54,00

	 Cuvee	 Guidalberto tenuta	 San Guido	 70,00

	 Lagrein 	 Südtirol Alto Adige DOC 	 Alois Lageder	 43,00


