
WEIN 

VOM WEINGUT J. STUTTNER 

 
LAGENWEINE      1/8   Fl. 
       4,50 26,00     

Grüner Veltliner DAC „Lavendelzupfer“  

Gemischter Satz „Jungspund“ 

Gelber muskateller „ried hochfeld“     

Riesling „Ried Vogelfänger“ 

Rosé Zweigelt „Ried Hochfeld“ 

 

Rosé Frizzante „Ried Hochfeld“    5,00 29,00 

         

Grüner Veltliner DAC Reserve  6,00 35,00 

         

Zweigelt - St. Laurent Cuvée   5,50 32,00 

         

 

 

 

ERLESENES VON FREUNDEN   1/8    Fl. 

Pinot Grigio | Sacchetto | Delle Venezie | 2024 5,50 32,00 

Cuvee | Salzl Seewinkelhof | DON Bepo | 2024  5,50 32,00 

Riesling | proidl | steilheit | 2024    6,50 38,00 

Sauv. Blanc | Schauer | Quarz & Schiefer | 2025 6,50 38,00 

Pinot Noir | Reinisch | Tattendorf | 2023  6,50 38,00 

 

ALKOHOLFREI 
 

Iced tea        0,5L 5,50 
Everybody’S DARJEELING | WEISSER PFIRSICH 

 

STUTTNERS Traubensaft     0,25l 4,00 

mit Soda        0,25l 3,50 

MOHR-SEDERL Apfelsaft naturtrüb    0,25l 4,00 

mit Soda        0,25l 3,50 

 

ALMDUDLER | FRUCADE      0,33l  4,00 

COCA-COLA classic, zero      0,2l   3,50 

 

SODAZITRON*     0,25l 2,50  0,5l   4,50 

SODA HIMBEERE*     0,25l 2,50  0,5l   4,50 

 

*Jugendgetränk 

 

 

bier 

VOn der privatbrauerei hirt 

MÄRZEN vom Fass     0,3l 4,20  0,5l 5,00 

trumer freispiel                     fl. 0,33l 4,50 

 



 

zum  

APERITIF       
 

 

 

cipriani bellini      7,00 

weisser pfirsich | schaumwein 

Crémant de Bourgogne     0,1 l 9,00 

Maison Moillard-Grivot    

Campari spritz     8,00 

Soda | orange  

 

aperol spritz     6,50 

mit rose frizzante     8,50 

 

Vermouth & tonic    10,00 

Burschik’s vermouth | le tribute tonic 

 

NEGRONI       10,00 

Gin | Campari | Roter Wermut 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alkoholfrei  

 

 

 

Sparkling Tea rose      6,5 

Rhabarber | Van Nahmen  

 

Verjus spritz      6,5 

Quitte | Weixelbaum 

 

Holunder-Limetten limo    6,- 

 

 

Pink Grapefruit spritz     7,- 

 

Basilikum Spritz      6,- 

 

LE TRIBUTE        0,2l   5,00 

Tonic Water, Pink Water 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

kaffee 
von der kaffeemanufaktur daniel moser 
 

 

ESPRESSO       3,00 

ESPRESSO DOPPIO       4,50 

CAFÉ AMERICANO       3,50 

Espresso mit heißem Wasser 

 

 

MIT MILCH 

 

KLEINER BRAUNER          3,40 

GROSSER BRAUNER      4,90 

ESPRESSO MACCHIATO      3,40 

CAPPUCCINO       4,40 

LATTE MACCHIATO      4,90 

 

 
WAsser 
VÖSLAUER      0,33l 3,50  0,75l  7,00 

prickelnd, still 

 

SODA       0,25l 2,50  0,5l   4,00 

 

 

 

 
Digestif 
 

NEGRONI       10,00 

Gin | Campari | Roter Wermut 

GIN TONIC       10,00 

Tanqueray Gin | LE TRIBUTE Tonic 

Espresso Martini      10,00 

Espresso | Kaffeelikör | Vodka 

Averna sour     10,00 

 

OBSTBRÄNDE 
von der Privatbrennerei Gerhard Hämmerle 
 

WILLIAMS 

HIMBEERE 

MARILLE       2cl 8,00 

 

grappa 
 

poli barrique „big mama“    2cl 4,50 

 

gardener gin      4 cl 12,00 

Fernet-branca     4 cl 7,00 

AVERNA Amaro Siciliano    4 cl 7,00 

campari       4 cl 7,00 

PASTIS 51       4 cl 7,00 



 



Schmankerl zum Wein & Teilen 

 

 

Brot & Butter             6,00 

DUETT VOM Aufstrich | SAUERTEIGBROT         12,00 

Eingelegtes Gartengemüse  8,00 

Oliven | Andi Mariniert 8,00 

Wurzelspeck am Brett            9,00 

Beinschinken vom Thum | Kren         10,00 

mangaliza & Brie | Salami | Brie | Oliven          16,00 

  

 

Warm 

LEBERKÄSE am Brett | Pikant KÄSE | WINDISCH        14,00 

Backhendl | ausgelöste Oberkeule            14,00 

Gratinierter Ziegenkäse | Blütenhonig | Marille | WALNUSS | Sauerteigbrot    19,00 

 

 

AUF DEM SAUERTEIGBROT VOM BROTOCNIK 

 

Ofenbrot | Salami | Schinken | Pfefferoni | Bergkäse       13,00           

Bratl | Frischer Kren | Senf           9,00 

Verhackertes  9,00 

Mangaliza GRAMMELSCHMALZ | Roter Zwiebel | Kürbiskern      7,00 

Liptauer             7,00 

             

 



 

suppen 

Rindskraftsuppe | kaspressknödel oder Frittaten       6,50 

Kürbiscremesuppe | Entenkeulen-Ravioli | Kernöl       8,50 

 

 

 

vorspeisen 

 

KALT 

Gefüllte Rübentascherl | Haselnuss | Brombeere | Schaftopfen     17,00 

Tatar vom wels | gebeizt | GRanny smith | Gurke | Dill      19,00 

Carpaccio vom Hirsch | Birne | Radicchio | Pelper Knolle      21,00 

BEEF TARTAR | Eigelb | ERDÄPFELTOAST          19,00  

 

Warm 

Grammelknödel | Paprikakraut | kümmel-jus | Beurre Blanc      14,00 

Schlutzkrapfen | braune butter | Parmesan | Schnittlauch                 16,00 

Kalbsleber | Apfel | Speck | Erdäpfelpüree         21,00 

 



 

Hauptgang & Klassiker 

 

Die Ravioli von der Roten Rübe | Ziegenkäse | KRen | Mangold     19,00 

Der Zander & Die Blunze Wildfang | Krautfleckerl | Liebstöckel     35,00 

Die Brust vom MaisHendl | Römersalat | Artischocken | Parmesan     25,00 

 

Erdäpfelgnocchi | Paradeiser | Mozzarella di Bufala | Basilikum     19,00 

Krustenbraten | Sauerkraut | brezenKnödell | Saft´l        21,00 

Kalbsbutterschnitzel | Erdäpfelpüree | schwammerlrahmsauce | Röstzwiebel   26,00 

Wiener Schnitzel vom Kalb | PetersilienErdäpfel       21,00 | 32,00 

cordon Bleu vom Strohschwein | Bergkäse | Beinschinken | gurkenrahmsalat    28,00 

 

 

 

 

 



 

 

süsses danach 

SchokoladenTarte | Belgische Schokolade | Weißes Kaffeeeis | Haselnuss     12,00 

topfenknödel | Zwetschkenröster | Briochebrösel | vanilleeis      12,00 

Pfirsich Melba | Weinbergpfirsich | Tahiti Vanille | Himbeere | Mandel       12,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Süßes VON FREUNDEN     1/8    Fl. 

Spätlese | Tschida | ILLmitz | 2024     6,00 35,00 

 

 



WEINKARTE 

Grüner Veltliner  

Grüner Veltliner     Ried Steinsetz Kamptal DAC    Schloss Gobelsburg   45,00 

Grüner Veltliner Federspiel   Ried Hinter der Burg Wachau   Weingut Prager    58,00 

riesling  
riesling      Hochheimer Kirchenstück im Stein VDP 1er   Weingut Künstler    54,00 

riesling      Monzingen      Emrich Schönleber       44,00 

 
natur | junge wilde 

cuvee      TO      Weingut Velich     47,00 

cuvee      kanegrade weiss      von der vogelwaide    42,00 

cuvee      Vergessene Gärten    Mike Nährer     49,00 

 
weiss international  

chablis      grands terroir      samuel billaud     62,00 

Chassagne Montrachet    Montrachet AOC      Domaine Roux     110, 
 
rot elegant  

Blaufränkisch     Ried Szapary Eisenberg DAC Reserve   Kopfensteiner     56,00 

Pinot Noir    Reserve       Markowitsch     65,00 

 
rot kräftig  

Cuvee      Admiral       Pöckl      85,00 

 
rot international  
Merlot      Falesco Lazio IGP      Fam. Cotarella     54,00 

Cuvee      Guidalberto Tenuta     San Guido     70,00 



Lagrein      Südtirol Alto Adige DOC     Alois Lageder     43,00 


